
 

 

Les verrines « Classiques »  
de Jean François Deport sont idéales pour compléter un apéritif. 

Quelques gestes de survie : ouvrez, tartinez et d®gustezémais sans mod®ration,  
car côest savoureux. 
Les matières premières sont de première qualité, et nos porcs élevés en terre champenoise.  
Tout en cuisinant des produits gouteux, et moelleux , notre   attention sôest port®e sur ô®quilibre organoleptique de  
ces fabrications en assurant une  faible teneur en matière grasse des viandes. 
 

Nos verrines en Conserve 
 

Verrine de 200 grs net   
Conservation ¨ lõabri de la lumi¯re, au frais mais pas obligatoirement en r®frig®rateur 

 

Terrine de sanglier 
Produit authentique et  

rustique pour cette  

préparation artisanale,  

rehaussé de quelques  

saveurs sucrées qui  

apprivoisent le palais. 

 

Terrine dõescargots 
aux pleurotes 
Un peu de viande de porc, 

quelques escargots, quel-

ques pleurotes et voilà un 

petit pâté délicat et gouteux. 

 

Pâté  foie de volaille 
au poivre mignonette 
Un pâté de foies de volaille 

onctueux et tartinable com-

me il se doit, avec la fraî-

cheur du poivre noir écrasé 

au moment en fond de pa-

lais 

 

Terrine foie de porc 
au poivre vert 
Des saveurs authentiques de 

terroir dans ce mélange tout 

en finesse et des armes de 

poivre au naturel 

 

Pâté Périgourdin 
au foie gras de canard 
Rustique, subtil, agréable 

Profond en bouche, mais 

délicat à souhait, pour ce 

pâté de tradition Sud 

Ouest. 

 

Pâté de campagne 
aux 3 fromages 
Du caractère, de la typicité,  

de la subtilité aussi pour ce 

pâté à tartiner sans modé-

ration sur un bon pain de 

campagne grillé. 

 

Terrine de canard 
agrumes et pruneaux 
Originalité dans cette terri-

ne qui vous étonnera par 

son côté cuisiné. 

Très agréable et délicat, avec 

un côté musclé. 

 

Foie gras de canard 
La rusticité du foie gras de 

canard, traitée de façon 

épurée et naturelle. 

Des arômes vrais, pour un 

produit gouteux mais avec 

son caractère. 



 

 

Les Plats cuisinés de « Tradition »  

de  Franck Deport  
sont  par principe des plats qui vous assureront un réel plaisir au niveau de  
la dégustation. 
Produits simples mais de Tradition, ces petits plats mijotés sauront vous donner tout le bon-
heur que vous  °tes en droit dôattendre tant sur le gustatif que dans lôacte de partage que 
vous ferez en dégustant ces plats de Terroir et surtout naturel et simple. 
 

 

Le CONFIT de canard 
Confit de canard cuit dans sa 

graisse, servi avec des pommes 

de terre sarladaises et quelques 

champignons poêlés feront un 

plat succulent et copieux 

Notre MUST 
Une garniture de bouchée à la reine 

comme ma grand-mère faisait. Quel 

ques croûtes à bouchées au four, la 

sauce à chauffer au micro-ondes ou 

au bain-marie, et le tour est joué,  

voilà un plat délicieux pour  

3 personnes gourmandes. 

 �$���G�p�J�X�V�W�H�U���V�D�Q�V���P�R�G�p�U�D�W�L�R�Q.  

 

La JOUE de BOEUF 

aux carottes 
Ce morceau de b�°uf bien mijoté 

devient un mets des plus savou-

reux quand il est cuisiné avec de 

bonnes carottes de région 

 

Le SAUTE DE PORC 

à la moutarde 
Quelques pommes vapeur persil-

lées, et des pleurotes juste poêlées, 

feront de ce plat un mets délicat et 

rustique à la fois. 

 

Le CASSOULET 
Plusieurs écoles dans le cassoulet, 

celui çi est légèrement tomaté, 

mais aussi  mijoté pendant quel-

ques heures. 

Maigre de porc, et saucisse accom-

pagnent ces haricots blancs 

 

Le PETIT SALE 

aux lentilles 
Plat tradition, défini, comme un 

plat aux saveurs paysannes et 

Quelques lentilles, de beau maigre 

de porc, des épices, quelques légu-

mes et le tour est joué. 

 

La POTEE Champenoise 
Voilà le plat champenois par excel-

lence, il sera copieux, composé de 

choux, légumes divers, de beaux 

morceaux de porc. 

A déguster sans modération. 

 

La TAGINE DõAGNEAU 

printanière 
Quelques légumes, du citron 

confit, quelques morceaux dõa-

gneau bien choisis, une sauce bien 

gouteuse et voilà un plat réussi et 

original  

Notre sélection de Plats Cuisinés 


