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DEPORT TRAITEUR pére et fils
Nos Plats "Signature" /

Nos Spéclaliés charcutieres &

< Le Paté en crodte « retour de chasse » Se compose de :

Viande de volaille, faisan, ligvre, chataignes, potimarron, girolles, trompettes de la mort, p/ed de mouton, lard colonnata, poires

confites, et une bonne péte au beurre frais et beaucoup d-amour..

L’Excellent ...

Paté en crolite champenois se compose : de Viande de porc bien maigre, poitrine du méme animal, vin rouge,
marc de champagne, échalotes et oignons , persil plat. Tout cela marine 24 heures au gros sel nature , poivre et quatre épices ,
et une bonne pate au beurre frais et le tour de main de lartisan.....................cc.coeiiiiinnin.

Bocal de Terrine des Copains ( confit de porc, foie gras de canard, chair de porc marinée, champignons
de saison, truffes, et fineS NEIDES)..............cc.iiiiiiiiiiiiii i

-~ Le pété de Périg ueux en cro(ite ( viande de porc marinée, foie gras de canard 25%, truffes ,pate au
DEUITE TAIS) ...

Nos houdins blancs

Le boudin bIaNC NAUIe..........ccoooiioiiiie
Le boudin bIANC rUffE & 2%0......cocveses
Le boudin blanc mosaique, (écrevisses ,10% foie gras de canard, carottes glacées, et morilles) .............

un régal...a la volaille, maigre de porc, foie gras et champignons.................ccco.....

................. env 200 grs

LES 100 GRS

la piece de 450 grs...

o 336

LE PATE DE PERIGUEUX

RISOTTO CREMEUX SAVEURS DES BOIS

Nﬂs fﬂlBS gl'ﬂs ( notre spécialité)

La tranche de

80 grs
Foie gras d'oie au ratafia de Champagne............cooevviiiiiiiiiii e, 16.50 €
Foie gras de canard au naturel (comme Faime Z0&). ... .....ovvvviiiesereeieeeneiianenes 13.50 €
Foie gras de canard et oie en millefeuille aux épices de No&l........................ 15.00 €
Trompe Iceil de poire au foie gras de canard, cceur de confit de fruits dautomne, épices de nol
27 GOMMEUN VN CRAUG. oo 11.60 €
V% La verrine de foie gras de canard entier mi-cuit ............................. la verrine de 170 grs. ... 29.70 €
[ es entrées frodes € Lo entrées chandes @
L ]ﬂ . La pidee .
3 Classiyues Lies classiques i
La coquille de saumon frais sur une macédoine de légumes de saison 6.60 € PR . .
La1/2 Iangouste (environ 300 grs) macédoine de légumes de saison........  24.80 € ta bouc_t:leesa lji reme au FI_S dea/eau d """"""""""" 228 g
La mosaique de saumon et cabillaud, farce aux coques et crevetes a coquille St Jacgues maison de tradition...................... :
/grises, PEtits 16QUMES .....vvvvveeeeeeeeeeee T 10.80 €  Les escargots de lelevage de Bouzy en persHIade ------ ladz. 11.20 €
' 7 Brioché de boudin de langouste et écrevisses aux herbes,
. . SAUCE AMENICANE. ... 1450 €
Les terrines de poisson pour 2029.... ls
n 9
Terrine de saumon et sandre a I estragon ... 720 € [lllﬁl‘lllﬂs ]ll]llVﬂﬂlltﬁS [N]ll[' 2025 Lipart
# Terin doTho bl comne un bkt s scswss | oll g o e, i rs e camar, s -
Terrine aux trois saumons et ses fines herbes .. 720 € / tomne, figue rotie posé sur une créme de champignons de Paris............ 11.00€
La verrine daiguillettes de canard, foie gras, pleurotes et magret
A " fumé, morilles , segments d’oranges, vinaigrette d'agrumes.................
T pite 11.40 €
Qllel(]“ﬁs Illﬂts revis Imllr IﬂS F ﬁtﬁs.... ' Vol au vent de foies de volaille, gésiers confits, magret fu-
' Riz au lait de homard, s ce homard, et égumes coquants, mé, champignons de SaiSoN, Corsé..............c.corivarinis 1150 €
o . 8.80 € ; , i
BOTBVISSES | CAPUCIN. ... La marmite de la mer, homard, gambas et cockiail de fruits de
e Cpnceﬂo de foie gras aux pommes elstar confites.................. 8.80 € MEr, creme de topinambour, artichaut , petites girolles et graine de courge ........ 14.20 €
Verrine de tartare de St Jacques aux fruits de la passion, mascar-
POME B MANGUE ..o 11.80 € < Les escargots de Bouzy cuisinés au champagne, coniit de to- 1200 €
/ .~ Verrine de tiramisu de dorade, et écrevisses au citron yuzu, bavarois mates séchées, et 1EQUMES aNCIBNS ............c.viiiiiiiiit i :
de citron vert, biscuit aneth, MouSSe GItron yUzu ...............ccoeeeiiiiereeennnn. 9.80 € ) , . ) ‘
Opéra de foie gras, au chuney de poires , poitine de porc confie, gla- / Le risotto crémeux aux saveurs forestieres ( champignons de Paris,
age miroir de Vin rouge réduit...........oeeeerrereieeeeee e 8.20 € V' pleurotes, girolles, pied de mouton, trompettes de fa mort) ...............coerve... 12.80 €




