DEPORT TRAITEUR 03 26 68 06 22

PLAT DU JOUR du 16 au 20 septembre 2025

Mardi :

Fish and chips de cabillaud, pommes frites, sauce béarnaise.........
Pomme de terre taupinelle au jambon maison................... le KG
Mercredi :

Paleron de beeuf braisé, carottes vichy.........ccoooviiiiiiinn
Lasagne de beeuf maison..........ccoooviiiii i le KG
Jeudi:

Foie de veau rosé confit d’échalotes , purée fraiche maison............

Choucroute garnie (Poitrine cuite, jarreton, saucisse francfort, saucisson ail, et
saucisse Montbéliard)

Vendredi:
Crépe de fruits de mer, Accras de morue

Eglefin et rouget en duo, sauce verdurette, confit de fenouil et tomate en

Escalope de saumon frais sauce Iégere, tagliatelle au beurre........
Samedi:

Pizzas maison

Bar roti sur peau , sauté de courgettes en duo a ['italienne, tomate

Poulet fermier en fricassée, jus crémé au thym, pommes mitraille a la
graisse de foie gras, champignons nobles .............ccooevvenni

8.50 €
17.50 €

8.80 €
8.80 €

9.60 €
9.60 €

13.60 €

1220 €

DEPORT TRAITEUR 03 26 68 06 22

PLAT DU JOUR du 23 au 27 septembre

Mardi : Boulette de beeuf a la sauce tomate, pommes vapeur per-
SIS .,

Palette a la diable, fricassée de duo de haricoteS.....................

Mercredi :
Wok de beeuf fagon thai', nouilles sautées...........................

Parmentier de boeuf maison............coooiiiiiiinn le kg.......
Jeudi:

Tendron de veau confit et son petit jus, riz créole....................
Langue de beeuf sauce charcutiere, tagliatelles au beurre.............
Chinoiseries

Quenelle de brochet sauce américaine, rizarrangé...................
Cassolette de pétoncles et crevettes aux petits légumes.............

Notre poisson du jour sauce aux algues accompagné de son crépiot de
pome de terre et tomate rotie. ...

Caille farcie au foie gras et son jus crémé, ravioles a la truffe.........

Filet mignon de porc laqué aux épices, polenta croustillante et abri-
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Paté en crodte fagon Pantin maison




