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Le PAYS d'ou je VIENS

Quelques allumettes au fromage

*k*k

La cassolette d'escargots verdurette
aux champignons des bois

*k*k

Les Noix de jambon de cochon
braisées, sauce Chablis
"facon Bernard Loiseau" galette de
pommes de terre Persillées

*k%

Epoisses en feuilleté
et salade mélée

*k%

Blanc manger aux fruits exotiques
et coulis de fruits

TARIF 27.10 € TTC / pers

Le REGIONAL

Quelques allumettes au fromage

*kk

La tourte aux cailles farcie au foie
gras, tombeée de choux tomates et
girolles poélées jambon de Reims et
salade verte

*k*k

Tournedos de mignon de cochon
Champenois, sauce au cassis
quelques rates aux petits lardons

*%%

Le chaource et sa salade mélée

*k*k

Le café gourmand cannelé, mini fon-
dant au chocolat, mini creme brilée
et quelques fraises

TARIF 31.50 € TTC / pers
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SUD-OUEST et Cie

Quelques allumettes au fromage

*kk

L'assiette périgourdine gourmande

a la fagon du chef

*kk

Supréme de pintade "Label rouge"

des Landes snacké, créme de

cépes pommes de terre persillées

et girolles

*kk

Le Brie de Meaux affiné
et sa salade

*kk

Brioche "fagon Pain perdu" poire
pochée a la vanille Bourbon

TARIF 32 € TTC/pers
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Le PROVENCAL

Quelques allumettes au fromage

*kk

Cannelloni de saumon fumé
au tartare de sandre et saumon
vapeur de basilic

*kk

Noix de Saint Jacques
sauce légérement safranée
zeste de citron,
risotto au jus de bouillabaisse

*kk

Trilogie de fromages régionaux
et salade mélée

*kk

La pomme en 2 fagons :
comme une tatin et I'autre farcie

TARIF 38 € TTC/pers

Nos menus sont proposés sans matériel, ni service. Mais nous restons a votre entiere disposition pour vous établir un devis, avec tout ce qui sera nécessaire pour la bonne réalisation de votre prestation. Ne sont pas compris non plus dans ces tarifs, le pain, café, eaux et

boissons alcoolisées



